
K I T Z
WEINSTUBE

S P E I S E N



Tageswein

Dessert

Topinambursuppe
mit Rosenkohl und Birne           7,50

Kleiner gemischetr salat 
an Kartoffeldressing, Granatapfel und Schüttelbrot                      6,90

Großer gemischter salat an Kartoffeldressingdressing,
Granatapfel und Schüttelbrot, gegrillte Roastbeefstreifen               16,90

Kartäuserkloß  
mit Bratapfelspalten und Kürbiskernparfait            9,80

Schokoladenmousse und churros 
mit Mangoragout und Yuzo        9,80

Tonkabohnen-Creme Brûlée 
mit Walnusseis                         8,80

Caffe Affogato 
mit Vanilleeis                             4,90

Suppen und Salate

2022 Riesling T                           0,1 l    4,00
Weingut Tesch, Langenlonsheim, Nahe                       0,2 l    7,80 
intensive Aromen von gelben Äpfeln, lebendig, trocken, harmonisch
gut eingebundene zitronige Säure

Traditionell 
mit Zwiebel und Speck                       11,20    

Mediterran 
mit gegrilltem Gemüse, Parmaschinken und Gran Padano          14,50

Spezial 
mit Camembert, Preiselbeeren und Rucola          14,50 

Kitz 
mit Kürbis, Bete und Birnen          15,60              

Elsässer Flammkuchen auf dem Holzbrett serviert

Flammkuchen

Vitello tonnato 
dünne Kalbfleischscheiben an Thunfischsauce, Kapernäpfel           12,40

Bruschetta
mit warmen Tomaten und Mozzarella             7,70

Rindercarpaccio
mit Rettich-Papaya-Salat, Wasabi und karamellisiertem Sesam           16,90

Vorspeisenvariation „Kitz“ 
Verschiedenes aus der warmen und kalten Küche

servieren wir ab 2 Personen                                                     pro Person           13,20  

vorspeisen



Traditionell 
mit Zwiebel und Speck                       11,20    

Mediterran 
mit gegrilltem Gemüse, Parmaschinken und Gran Padano          14,50

Spezial 
mit Camembert, Preiselbeeren und Rucola          14,50 

Kitz 
mit Kürbis, Bete und Birnen          15,60              

Elsässer Flammkuchen auf dem Holzbrett serviert

Flammkuchen

Vitello tonnato 
dünne Kalbfleischscheiben an Thunfischsauce, Kapernäpfel           12,40

Bruschetta
mit warmen Tomaten und Mozzarella             7,70

Rindercarpaccio
mit Rettich-Papaya-Salat, Wasabi und karamellisiertem Sesam           16,90

Vorspeisenvariation „Kitz“ 
Verschiedenes aus der warmen und kalten Küche

servieren wir ab 2 Personen                                                     pro Person           13,20  

vorspeisen



Perlhuhnbrust 
mit Kürbispüree, Schwarzwurzel und Brioche            19,50

Schweinemedaillons 
mit Spätzle und Champignons a la creme                  16,90

Lammrücken rosa gebraten
mit Kräuterkruste und Bohnencassoulet, Zitronenpfeffer-Kartoffelstampf         32,50

Rumpsteak  250g 
mit Meerrettich-Senfkruste, Grillgemüse und Trüffelpommes            33,00

Kalbskotlett  
mit Blattspinat und Pilzkroketten, Balsamico            33,50

Schwertfischsteak  mit Fenchel, 
Zitrusfrüchten, Haselnüssen, geräucherte Paprika Kartoffelwaffeln                 32,50

Pulpo und Garnelen
Rote Bete-Risotto, Verjusschaum, frischer Meerrettich          31,50

Fischgrillteller 
2 Fischfilets und Garnele auf mariniertem Gemüse, Rosmarinkartoffeln          29,50            
                         

Fisch

Fleisch

Strozzapreti mit gegrillten Roastbeefstreifen,  
Oliven-Chili-Tomatensauce, gehobelter Gran Padano            16,90

Taglierini  mit frischem Trüffel           22,50

Geschmorter Kohlrabi 
Grüne Sauce-Joghurt, Bulgur mit Pflaumen, fermentierte Schalotten                17,50

Nudeln, Vegetarisch
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K I T Z
WEI N ST UBE

Treibgasse 19 · 63739 Aschaffenburg
Telefon (0 60 21) 2 33 26 · www.weinstube-kitz.de

Montag bis Samstag ab 17 Uhr
Sonntag Ruhetag

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer


