
K I T Z
WEINSTUBE

S P E I S E N



Tageswein

Dessert

Möhren-Ingwercremesuppe
mit Datteln im Südtiroler Speck, Schnittlauchöl           7,90

Kleiner gemischetr salat 
mit Mango-Maracujadressing                                6,90

Großer Bunter salat an Mango-Maracujadressing,
Dim Sum mit Garnelen gefüllt, Edamame und Wakame               16,90

Himbeertarte 
mit Zitronen-Minzsorbet, Kokoscrumble            9,90

Schokoladensoufflé  
mit Vanille-Mascarpone, Erdbeeren und Cookiesparfait          10,50

Tonkabohnen-Creme Brûlée 
mit Walnusseis                         8,90

Caffe Affogato 
mit Vanilleeis                             4,90

Suppen und Salate

2022 Scheurebe                           0,1 l   4,00
Weingut Oekonomierat Johann Geil Erben, Rheinhessen            0,2 l   7,80 
Holunderblüten, Limette und Passionsfrucht, feine Säure,
zarte Kräuterwürze, mineralische Noten

2021 Barbera d’alba „Briccomacchia“                 0,1 l   4,80
Az. Agr. Roberto Sarotto, Piemont, Italien            0,2 l   9,20 
Aromen von Himbeeren und Veilchen,elegant und ausgewogen, 
körperreich mit einem langen Abgang

Traditionell 
mit Zwiebel und Speck                       11,50    

Mediterran 
mit gegrilltem Gemüse, Parmaschinken und Gran Padano          14,70

Spezial 
mit Räucherlachs, Gurken, Dillschmand und frischer Meerrettich          16,70 

Kitz 
mit Ziegenkäse, Birne, Walnuss und Feldsalat          15,60              

Elsässer Flammkuchen auf dem Holzbrett serviert

Flammkuchen

Vitello tonnato 
dünne Kalbfleischscheiben an Thunfischsauce, Kapernäpfel           12,40

Bruschetta
mit warmen Tomaten und Mozzarella             7,70

Kalbstatar
auf Gelbe Bete-Carpaccio, Sanddorn und Brioche           16,90

Vorspeisenvariation „Kitz“ 
Verschiedenes aus der warmen und kalten Küche

servieren wir ab 2 Personen                                                     pro Person           13,20  

vorspeisen
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Geschmorte Lammhaxe auf arabischem Gewürzreis 
mit Trockenfrüchten, Granatapfel, Nüsse und Minzcreme            19,50

Schweinemedaillons 
mit Spätzle und Champignons a la creme                  17,50

Gesottener Rindertafelspitz
mit Meerrettichsauce, Salzkartoffeln und Wurzelgemüse                    19,50

Rumpsteak  250g 
mit Meerrettich-Senfkruste, Blattspinat und Bratkartoffeln            33,50

Maishuhnbrust auf Fregola Sarda
mit Chorizo, buntem Mangoldgemüse und Haselnusscrunch            25,90

         

Strozzapreti mit gegrillten Roastbeefstreifen,  
Oliven-Chili-Tomatensauce, gehobelter Gran Padano            16,90

Ravioli  mit Pesto-Gemüse gefüllt, Topinamburpüree,
wilder Rosenkohl und Safranschaum           16,90

Rote Bete hummus  (vegan)
geröstetes Ofengemüse, Cremolata und Fladenbrot           16,90

Skreifilet  auf der Haut gebraten, 
mit Rotkohl in Ahornsirup, Wasabischaum, Sesam-Kartoffelwürfel                  34,90

Fischgrillteller 
2 Fischfilets und Garnele auf mariniertem Gemüse, Rosmarinkartoffeln           29,50            
                         

Nudeln, Vegetarisch Fleisch

Fisch
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K I T Z
WEI N ST UBE

Treibgasse 19 · 63739 Aschaffenburg
Telefon (0 60 21) 2 33 26 · www.weinstube-kitz.de

Montag bis Samstag ab 17 Uhr
Sonntag Ruhetag

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer


