
K I T Z
WEINSTUBE

S P E I S E N



Tageswein

Dessert

Spargelcremesuppe
mit weißer Schokolade und Portulak           7,90

Kleiner gemischetr salat 
mit Balsamico-Rhabarberdressing                                6,90

Großer Frühlingssalat an Balsamico-Rhabarberdressing,
roh marinierte Lachswürfel und grüner Spargel               16,90

Rhabarbercrumble  
mit Erdbeeren und Pistazienparfait           10,50

Tonkabohnen-Creme Brûlée 
mit Walnusseis                         8,90

Caffe Affogato 
mit Vanilleeis                             4,90

Suppen und Salate

2022 Silvaner                                   0,1 l   3,30
Weingut Walter, Bürgstadt, Franken            0,2 l   6,40 
Aromen von Birnen und Kernobst, frische Säure, leichte Art
ideal zum Spargel

2018 Spätburgunder                                       0,1 l   4,00
Weingut Walter, Bürgstadt, Franken            0,2 l   7,80 
schönes Rubinrot, kräftig mit guter Fülle und HerbeTraditionell 

mit Zwiebel und Speck                       11,90    

Mediterran 
mit gegrilltem Gemüse, Parmaschinken und Gran Padano          14,70

Spezial 
mit Spargel, Sauerampfer und Radieschen          15,80 

Kitz 
mit Tomaten, Burrata, Basilikum und Oliven          15,80              

Elsässer Flammkuchen auf dem Holzbrett serviert

Flammkuchen

Vitello tonnato 
dünne Kalbfleischscheiben an Thunfischsauce, Kapernäpfel           12,90

Bruschetta
mit warmen Tomaten und Mozzarella             7,70

Bowl vegan
Spargel, Reis, Avocado, Mango und Erdnuss           12,90

Vorspeisenvariation „Kitz“ 
Verschiedenes aus der warmen und kalten Küche

servieren wir ab 2 Personen                                                     pro Person           13,20  

vorspeisen
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Kalbsrahmgulasch  
mit Pizzocheri, Spitzkohl, Salbei und Parmesan            19,50

Schweinemedaillons 
mit Spätzle und Champignons a la creme                  17,50

Iberico-Kotlett  vom Grill
Karottengemüse, Sepiakroketten, geräuchertes Kartoffel -Espuma                   28,90

Rumpsteak  250g 
mit Meerrettich-Senfkruste, Blattspinat und Bratkartoffeln            33,50

Portion Großostheimer Spargel
 mit neuen Kartoffeln, Sauce Hollandaise, Ei und Semmelbrösel            19,90

  -  mit Schinkenvariation            23,50

  -  mit Hirschbratwurst            26,00

Strozzapreti mit gegrillten Roastbeefstreifen,  
Oliven-Chili-Tomatensauce, gehobelter Gran Padano            16,90

Bauletti  gefüllt mit Ochsenschwanzragout,
roh marinierter Spargel und Dörrobst           18,50

Bowl vegan
Spargel, Reis, Avocado, Mango und Erdnuss           18,50
als Vorspeise           12,90

Zackenbarschfilet  
mit Kohlrabisalat  und Rhabarberchutney, Bärlauch-Kartoffelpüree                  32,50

Fischgrillteller 
2 Fischfilets und Garnele auf mariniertem Gemüse, Rosmarinkartoffeln           29,50            
                         

Nudeln, Vegetarisch Fleisch

Fisch
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K I T Z
WEI N ST UBE

Treibgasse 19 · 63739 Aschaffenburg
Telefon (0 60 21) 2 33 26 · www.weinstube-kitz.de

Montag bis Samstag ab 17 Uhr
Sonntag Ruhetag

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer


