
K I T Z
WEINSTUBE

S P E I S E N



Tageswein

Dessert

Gazpacho Andaluz
mit Melone und Tempura-Garnele           9,80

Kleiner gemischetr salat 
an Pfirsich-Bellinidressing  mit Croutons und Körnern                              6,90

Großer Sommersalat  mit Pfirsich-Bellinidressing,
Melone, Minze, Gurke und Cocktailtomaten, panierter Feta,  Cashewkerne   16,90     

                          

Schokoladensoufflé mit flüssigem Kern,
Erdbeersorbet, Vanillecreme und Mohncrumble                                             10,50

 

Tonkabohnen-Creme Brûlée 
mit Walnusseis                         8,90

Himbeertiramisu  im Glas                        7,50 
                    

Caffe Affogato 
mit Vanilleeis                             5,20

Suppen und Salate

2023 Just Hellrot Rosé trocken           0,1 l   3,80
Weingut Horst Sauer, Escherndorf, Franken            0,2 l   7,40 
Bouquet von Johannisbeeren und Cranberries, Zwetschge 
und Kräuter. Im Mund viel rote Beerenfrucht, zarte Bitternote, 
rund mit starkem Trinkfluß. Viel Wein im Glas!

Traditionell 
mit Zwiebel und Speck                       11,90    

Mediterran 
mit gegrilltem Gemüse, Parmaschinken und Gran Padano          15,40

Spezial 
mit Frankfurter Grüne Sauce, Handkäsetatar und Kartoffeln          14,90 

Kitz 
mit Pfifferlingen, Ingwer, Karotten und Salssicia               14,90              

Elsässer Flammkuchen auf dem Holzbrett serviert

Flammkuchen

Vitello tonnato 
dünne Kalbfleischscheiben an Thunfischsauce, Kapernäpfel           12,90

Bruschetta
mit warmen Tomaten und Mozzarella             8,20

Lachscarpaccio
mit Zitrus, Fenchel, Minzsorbet und Wasabi           14,20

     

Vorspeisenvariation „Kitz“ 
Verschiedenes aus der warmen und kalten Küche

servieren wir ab 2 Personen                                                     pro Person           13,80  

vorspeisen
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Saltimbocca auf Kartoffelstampf 
frische Schnippelbohnen, Weinschaum, Pfeffer-Kirschen            28,50

Schweinemedaillons 
mit Spätzle und Champignons a la creme                  17,50

Geschmorte Rinderrippe und Hüftsteak
Spitzkohl-Coleslaw mit Aprikosen, Trüffelkartoffeln                    35,60

Rumpsteak  250g 
mit Meerrettich-Senfkruste, Blattspinat und Bratkartoffeln            33,50

Paccheri mit gegrillten Roastbeefstreifen,  
Oliven-Chili-Tomatensauce, gehobelter Gran Padano           17,50

Pasta Mista an leichter Safransauce, Pfifferlinge, 
Blattspinat, Tomaten und marinierter Radicchio           17,90

GRünkern-Gemüse-Rösti  mit geschmortem Romanasalat
gepickelte Radieschen, Dattelcurry          17,90

Seeteufelmedaillons  
auf weißen Bohnen, panierte Zucchini und Limetten-Sesam-Mayo          34,50

Fischgrillteller 
2 Fischfilets und Garnele auf mariniertem Gemüse, Rosmarinkartoffeln           29,50            
                         

Nudeln, Vegetarisch

Fleisch

Fisch
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K I T Z
WEI N ST UBE

Treibgasse 19 · 63739 Aschaffenburg
Telefon (0 60 21) 2 33 26 · www.weinstube-kitz.de

Montag bis Samstag ab 17 Uhr
Sonntag Ruhetag

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer


