
K I T Z
WEINSTUBE

S PE I S E N



Tageswein

Dessert

Karotten-Zitronengras-Suppe
mit Schwand und Glasnudeln           8,50

            
Bunter Blattsalat 
an Cassisdressing  mit Croutons und Kernen                                        8,50

Großer salat Kitz an Cassisdressing,
mit Gemüsequiche und Artischockencreme         17,90
                                                                       

Soufflé von der Schokolade
an Zweierlei von der Orange                                                        11,20

 

Tonkabohnen-Cremé Brûlée 
mit Salzkaramelleis                                          9,50

Cheesecake San Sebastian 
mit warmen Himbeeren und Walnusseis           12,50 
                    

Caffe Affogato 
mit Vanilleeis                              5,20

Suppen und Salate

2022  Blanc de noir  „Deep Blue“                   0,1 l   4,40
Weingut Tesch, Langenlonsheim, Nahe                        0,2 l   8,60 
Aromen von Himbeeren und Erdbeeren, tiefgründig, beerdig sanft

Traditionell 
mit Zwiebel und Speck                       12,90    

Mediterran 
mit gegrilltem Gemüse, Parmaschinken und Gran Padano          15,90

New York 
mit Senfcreme, Spitzkohl, Pastrami und gepickelte Gurken          16,50

Kitz 
mit Taleggio, Chicorée, Rote Bete, Rucola                                                           16,20             

Elsässer Flammkuchen auf dem Holzbrett serviert

Flammkuchen

Bruschetta
mit warmen Tomaten und Mozzarella               8,20

Vitello tonnato 
dünne Kalbfleischscheiben an Thunfischsauce, Kapernäpfel             16,80  

Carpaccio vom Rind
mit Ziegenkäse, Birnenchutney und karamellisierte Walnüsse             17,20

     

Vorspeisenvariation „Kitz“ 
Verschiedenes aus der warmen und kalten Küche

servieren wir ab 2 Personen                                                     pro Person             16,90 

vorspeisen
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Schweinemedaillons 
mit Spätzle und Champignons a la creme                  18,90

Pollo Dino  im Ofen geschmort, 
auf Portobello-Pilz, grüne Sauce, Humus und Granatapfels             26,50

Scheibe von der Kalbshaxe, 
auf Kohlrabi, Serviettenknödel und Kaminwurz-Crumble                               26,90

Kotelett vom Iberico-schwein 
mit grünemPapayasalat, schwarzer Knoblauchmayo, Nori-Kartoffel                  28,90

         
Rumpsteak  250g  mit Meerrettich-Senfkruste,
Röstzwiebel, Pfeffer-Cognacsauce, Bratkartoffeln             34,90

Strozzapreti mit gegrillten Roastbeefstreifen,  
Oliven-Chili-Tomatensauce, gehobelter Gran Padano            18,50

Linguine Nero mit Safran-Proseccoschaum 
Tatar vom hausgebeiztem Lachs, gehobelter Fenchel                      20,90

     
                                       

Gegrillter Kabeljaurücken 
auf Erbsenpüree, Bao-Bun, gefüllt mit Aubergine, Sesam und Miso                   32,90

Fischgrillteller 
2 Fischfilets und Garnele auf mariniertem Gemüse, Rosmarinkartoffeln           31,50            
                         

Nudeln  
Fleisch

Fisch

Urgetreidesalat  mit buntem Mangold, 
Süßkartoffeln, Blutorangen-Pinienkern-Vinaigrette           19,50

Vegan 



Schweinemedaillons 
mit Spätzle und Champignons a la creme                  18,90

Pollo Dino  im Ofen geschmort, 
auf Portobello-Pilz, grüne Sauce, Humus und Granatapfels             26,50

Scheibe von der Kalbshaxe, 
auf Kohlrabi, Serviettenknödel und Kaminwurz-Crumble                               26,90

Kotelett vom Iberico-schwein 
mit grünemPapayasalat, schwarzer Knoblauchmayo, Nori-Kartoffel                  28,90

         
Rumpsteak  250g  mit Meerrettich-Senfkruste,
Röstzwiebel, Pfeffer-Cognacsauce, Bratkartoffeln             34,90

Strozzapreti mit gegrillten Roastbeefstreifen,  
Oliven-Chili-Tomatensauce, gehobelter Gran Padano            18,50

Linguine Nero mit Safran-Proseccoschaum 
Tatar vom hausgebeiztem Lachs, gehobelter Fenchel                      20,90

     
                                       

Gegrillter Kabeljaurücken 
auf Erbsenpüree, Bao-Bun, gefüllt mit Aubergine, Sesam und Miso                   32,90

Fischgrillteller 
2 Fischfilets und Garnele auf mariniertem Gemüse, Rosmarinkartoffeln           31,50            
                         

Nudeln  
Fleisch

Fisch

Urgetreidesalat  mit buntem Mangold, 
Süßkartoffeln, Blutorangen-Pinienkern-Vinaigrette           19,50

Vegan 



Tageswein

Dessert

Karotten-Zitronengras-Suppe
mit Schwand und Glasnudeln           8,50

            
Bunter Blattsalat 
an Cassisdressing  mit Croutons und Kernen                                        8,50

Großer salat Kitz an Cassisdressing,
mit Gemüsequiche und Artischockencreme         17,90
                                                                       

Soufflé von der Schokolade
an Zweierlei von der Orange                                                        11,20

 

Tonkabohnen-Cremé Brûlée 
mit Salzkaramelleis                                          9,50

Cheesecake San Sebastian 
mit warmen Himbeeren und Walnusseis           12,50 
                    

Caffe Affogato 
mit Vanilleeis                              5,20

Suppen und Salate

2022  Blanc de noir  „Deep Blue“                   0,1 l   4,40
Weingut Tesch, Langenlonsheim, Nahe                        0,2 l   8,60 
Aromen von Himbeeren und Erdbeeren, tiefgründig, beerdig sanft

Traditionell 
mit Zwiebel und Speck                       12,90    

Mediterran 
mit gegrilltem Gemüse, Parmaschinken und Gran Padano          15,90

New York 
mit Senfcreme, Spitzkohl, Pastrami und gepickelte Gurken          16,50

Kitz 
mit Taleggio, Chicorée, Rote Bete, Rucola                                                           16,20             

Elsässer Flammkuchen auf dem Holzbrett serviert

Flammkuchen

Bruschetta
mit warmen Tomaten und Mozzarella               8,20

Vitello tonnato 
dünne Kalbfleischscheiben an Thunfischsauce, Kapernäpfel             16,80  

Carpaccio vom Rind
mit Ziegenkäse, Birnenchutney und karamellisierte Walnüsse             17,20

     

Vorspeisenvariation „Kitz“ 
Verschiedenes aus der warmen und kalten Küche

servieren wir ab 2 Personen                                                     pro Person             16,90 

vorspeisen



Tageswein

Dessert

Karotten-Zitronengras-Suppe
mit Schwand und Glasnudeln           8,50

            
Bunter Blattsalat 
an Cassisdressing  mit Croutons und Kernen                                        8,50

Großer salat Kitz an Cassisdressing,
mit Gemüsequiche und Artischockencreme         17,90
                                                                       

Soufflé von der Schokolade
an Zweierlei von der Orange                                                        11,20

 

Tonkabohnen-Cremé Brûlée 
mit Salzkaramelleis                                          9,50

Cheesecake San Sebastian 
mit warmen Himbeeren und Walnusseis           12,50 
                    

Caffe Affogato 
mit Vanilleeis                              5,20

Suppen und Salate

2022  Blanc de noir  „Deep Blue“                   0,1 l   4,40
Weingut Tesch, Langenlonsheim, Nahe                        0,2 l   8,60 
Aromen von Himbeeren und Erdbeeren, tiefgründig, beerdig sanft



K I T Z
WEI N ST UBE

Treibgasse 19 · 63739 Aschaffenburg
Telefon (0 60 21) 2 33 26 · www.weinstube-kitz.de

Montag bis Samstag ab 17 Uhr
Sonntag Ruhetag

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer


