
K I T Z
WEINSTUBE

S PE I S E N



Tageswein

Dessert

Spargelcremesuppe
mit Flädle und weißer Schokolade           8,90

            
Bunter Blattsalat 
an Zitrus-Balsamicodressing  mit Croutons und Kernen                            8,50

Großer salat Kitz an Zitrus-Balsamicodressing,
Büffelmozzarella im Parmaschinkengebacken, grüner Spargel          17,90
                                                                       

Warme Mohnrolle
mit Vanillesauce und Cassis-Sorbet                                                       11,80

 

Tonkabohnen-Cremé Brûlée 
mit Erdbeersorbet                                                     9,50
       

Double schokolade 
Schoko-Walnuß-Brownie, dunkles Schokoladenmousse           
frische Erdbeeren und Rhabarber           12,50 
                    

Caffe Affogato 
mit Vanilleeis                              5,20

Suppen und Salate

2024  Silvaner                                     0,1 l   4,40
Weingut Giegerich, Großwallstadt, Franken            0,2 l   8,80 
Aromen von grünem Apfel, saftig mit Griff, mineralisch, feine Säure, 

Traditionell 
mit Zwiebel und Speck                       12,90    

Mediterran 
mit gegrilltem Gemüse, Parmaschinken und Gran Padano          16,50

Italia 
mit Porchetta, Fior di latte, Kartoffeln und Gran Padano          16,90

Kitz 
mit grünem Spargel, Haselnüsse, Romanescosauce, Wildkräuter                      16,90             

Elsässer Flammkuchen auf dem Holzbrett serviert

Flammkuchen

Bruschetta
mit warmen Tomaten und Mozzarella               8,20

Vitello tonnato 
dünne Kalbfleischscheiben an Thunfischsauce, Kapernäpfel             16,80  

Fischeintopf mit Garnelen und Muscheln, 
Fenchel, Paprika, Limettensorbet, Aioli und Kartoffelchips             17,90

     

Vorspeisenvariation „Kitz“ 
Verschiedenes aus der warmen und kalten Küche

servieren wir ab 2 Personen                                                     pro Person             16,90 

vorspeisen
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Schweinemedaillons 
mit Spätzle und Champignons a la creme                  18,90

Gesottener Rindertafelspitz 
mit Meerrettichsauce, neue Kartoffeln und Wurzelgemüse             24,50

Geschmorte Lammhaxe, 
auf grünen Bohnen, Safran-Perlzwiebeln, Comte Krapfen                              26,50

         
Rumpsteak  250g  mit Meerrettich-Senfkruste,
Röstzwiebel, Pfeffer-Cognacsauce, Bratkartoffeln             34,90

Großostheimer Spargel  vom Biohof Kapraun
mit gehacktem Ei,  Butterschmelze und Miso-Hollandaise, neue Kartoffeln       22,00

mit getrüffeltem Schinken            30,00

mit geräuchertem norwegischem Lachs            31,00

Strozzapreti mit gegrillten Roastbeefstreifen,  
Oliven-Chili-Tomatensauce, gehobelter Gran Padano            18,50

Gnocchi mit Bärlauch gefüllt 
Karotten-Rhabarber-Raghout, Hähnchen Parmean-Panko, junge Erbsen          20,90

     
                                       

Seeteufelmedaillons 
auf Bärlauchspätzle, Zitronengrasschaum, Radieschen und rote Zwiebeln         35,90

Fischgrillteller 
2 Fischfilets und Garnele auf mariniertem Gemüse, Rosmarinkartoffeln           31,50            
                         

Nudeln  
Fleisch

Fisch

Austernpil-Tramezzini  in Sesam geröstet,
gelbe Kokos-Curry-Sauce, gebratener Brokkoli, Ingwer-Chili-Salat           21,50

Vegan 
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K I T Z
WEI N ST UBE

Treibgasse 19 · 63739 Aschaffenburg
Telefon (0 60 21) 2 33 26 · www.weinstube-kitz.de

Montag bis Samstag ab 17 Uhr
Sonntag Ruhetag

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer


