
K I T Z
WEINSTUBE

S PE I S E N



Tageswein

Dessert

Kalte Erbsen-Frischkäse-Suppe
mit Asia-Rolle und Togarashi           8,50

            
Bunter Blattsalat 
an Kalamansi-Dressing  mit Croutons und Kernen                            8,50

Großer Salat Kitz an Kalamansi-Dressing,
gegrillte Maishähnchenbrust , Avocado, Cashewkerne, gepickelte Karotten    17,90
                                                                       

Kokos-Zitronentarte
mit Brombeerragout und Meringue                                                  12,50

 

Tonkabohnen-Cremé Brûlée 
mit Erdbeersorbet                                                     9,50
       

Schokoladensouffle  
mit Joghurt-Himbeereis und karamellisierte Piemont-Haselnüsse                     12,90 
                    

Caffe Affogato 
mit Vanilleeis                              5,20

Suppen und Salate

2025  rosé „Clairette“                                    0,1 l   4,50
Weingut Knipser, Laumersheim, Pfalz,                            0,2 l   8,80 
im Duft Cassis und Himbeeren, fruchtig, frisch, würzig, lebendig
saftiger Schmelz, „Südfrankreich“ aus der Pfalz

Traditionell 
mit Zwiebel und Speck                       12,90    

Mediterran 
mit gegrilltem Gemüse, Parmaschinken und Gran Padano          16,50

Carpaccio 
mit Cocktailtomaten, Rucola und gehobeltem Sommertrüffel          17,90

Kitz 
mit Spinat, Fetakäse, Sesam und Pepperdrops                                     13,50             

Elsässer Flammkuchen auf dem Holzbrett serviert

Flammkuchen

Bruschetta
mit warmen Tomaten und Mozzarella               8,20

Vitello tonnato 
dünne Kalbfleischscheiben an Thunfischsauce, Kapernäpfel             16,80  

Blauflossenthunfisch-Tatar
knuspriger Brotsalat, bunte Tomaten, Gazpacho-Creme             19,50

     

Vorspeisenvariation „Kitz“ 
Verschiedenes aus der warmen und kalten Küche

servieren wir ab 2 Personen                                                     pro Person             16,90 

vorspeisen



Traditionell 
mit Zwiebel und Speck                       12,90    

Mediterran 
mit gegrilltem Gemüse, Parmaschinken und Gran Padano          16,50

Carpaccio 
mit Cocktailtomaten, Rucola und gehobeltem Sommertrüffel          17,90

Kitz 
mit Spinat, Fetakäse, Sesam und Pepperdrops                                     13,50             

Elsässer Flammkuchen auf dem Holzbrett serviert

Flammkuchen

Bruschetta
mit warmen Tomaten und Mozzarella               8,20

Vitello tonnato 
dünne Kalbfleischscheiben an Thunfischsauce, Kapernäpfel             16,80  

Blauflossenthunfisch-Tatar
knuspriger Brotsalat, bunte Tomaten, Gazpacho-Creme             19,50

     

Vorspeisenvariation „Kitz“ 
Verschiedenes aus der warmen und kalten Küche

servieren wir ab 2 Personen                                                     pro Person             16,90 

vorspeisen



Schweinemedaillons 
mit Spätzle und Champignons a la creme                  18,90

Schweine-Tomahawksteak
Cannellini-Bohnen, getrüffelte Kartoffelwürfel, frittierter Salbei             22,90

Rinderfilet und Pulpo  vom Grill
auf Brokkoli, grüne Tomatenmarmelade, Balsamicolinsen                               38,50

         
Rumpsteak  250g  mit Meerrettich-Senfkruste,
Röstzwiebel, Pfeffer-Cognacsauce, Bratkartoffeln             34,90

Strozzapreti mit gegrillten Roastbeefstreifen,  
Oliven-Chili-Tomatensauce, gehobelter Gran Padano            18,50

Ravioli gefüllt mit Pfifferlingen
Vanille-Blumenkohl, Salzzitronen-Beurre blanc           19,70

     
                                       

Zanderfilet  auf der Haut gebraten
junges Kohlrabigemüse, Holunderschaum, Kartoffelstrudel           34,50

Fischgrillteller 
2 Fischfilets und Garnele auf mariniertem Gemüse, Rosmarinkartoffeln           31,50            
                         

Nudeln  
Fleisch

Fisch

Couscous-Salat  
mit gegrillten Aprikosen, veganer Feta, Malz-Miso           18,50

Vegan 
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K I T Z
WEI N ST UBE

Treibgasse 19 · 63739 Aschaffenburg
Telefon (0 60 21) 2 33 26 · www.weinstube-kitz.de

Montag bis Samstag ab 17 Uhr
Sonntag Ruhetag

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer


